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Spostovani bodoci dijaki in starsi!

Dobrodosli na  Srednji
Soli za gostinstvo in turi-
zem Celje, ki z raznovr-

stno paleto znanja Ze vr-

sto let skrbi za kvalitetno

izobraZevanje dijakov in

odraslih na podroéju ho-

telirstva, gastronomije in

turizma.

Sola je vpeta v oZje in

§irfe okolje in poskusa

povezati delodajalce z

bodocimi gastronomi in

turistiénimi delavci, soéa-

sno pa svojim dijakom

daije toliko znanja, da jim

odpira poti v nadaljnji iz-

obraZevalni shemi.

Dijakom je omogoé&eno sodelovanje na $portnem, kulturnem in
raziskovalnem podroéju, sodelujejo pa lahko tudi v mednarodnih
izmenjavah ter projektih doma in tujini, kjer si lahko naberejo bo-
gate izkusnje in poznanstva.

Ravnatel;:

Pridite in se prepricajte. Iztok Leskovar, prof.

V Solskem letu 2021,/2022 vpisujemo v fri programe.

1. Gastronomske in hotelske storitve (triletni program; bivia
programa kuhar in natakar)

2.Gastronomija in turizem (stiriletni program; bivia programa
gostinski tehnik in turistiéni tehnik)

3. Gastronomija
(program 3+2)

Solo smo tako priblizali sodobnim zahtevam in vam obenem ponu-
dili moznost, da sodelujefe pri oblikovanju svojih predmetnikov. S tem
smo vsem, ki vstopafe v naso $olo, omogocili, da izberefe smer, ki vas
zanima, in si izgradite izobraZevanje po svoji meri. V programu, ki ga
boste izbrali, so razlini moduli (predmeti), ki oblikujejo va¥ strokowvni
profil. Moznosti je dovolj za vse: kuharie, natakarje, gostinske in turisfie-
ne delavce ... Kdor ve, kaj Zeli postati, in kaj go zonima - pa tudi fisti,
ki e ni povsem odlocen - lahko v nadalievanju najde vse potrebne
informacije o smereh, modulih, dejavnostih ... ki jih lahko izbere na nasi $oli.

SKUPNE ZNACILNOSTI PROGRAMOV
NA SSGT CELJE

V vseh programih, ki jih ponujamo, je predmemik zgrajen iz ve& delov:

A. Splo3noizobrazevalni predmeti

B. Strokovni moduli

C. Praktiéno izobrazZevanie v oli

D. Praktiéno izobrazevanje pri delodajalcu
E. Interesne dejavnosti

F. Odprti kurikulum

V tem razdelku predstavljamo temeline znacilnosti posameznih delov

predmetnika. Podrobne informacije so navedene v nadalievanju, kjer
prikazujemo vsak program posebej. Najve¢ razlik med programi je
v to¢kah A in B, torej v splosnoizobrazevalnih predmetih in modulih. V
ostalih to¢kah se programi med seboj razlikujejo predvsem v 3tevilu ur,
ki so namenijene za posamezno enoto. Tocki A in B za vsak program
podrobneje predstavljamo na straneh, ki so namenjene posameznemu
programu, osfale pa v nadaljevanju tega razdelka.

Solanje uspesno zakljugi, kdor zbere zadostno dtevilo kreditnih tock.
Ob imenu programa je vedno navedeno $fevilo kreditnih tock, ki so po-
frebne za uspesen zakljugek. Dijaki jih pridobivate s pozitivnimi ocena-
mi iz predmetov ter z uspe$no opravljienimi moduli ob koncu Solskega
leta. Vrednost vsakega predmeta oz. modula v programu je navedena
v predstavitvi programa.

Prakticno izobrazevanje v soli

Prakii¢no izobrazevanie v $oli poteka v profesionalno opremljenih kuhi-
njah z vso opremo, ki je znacilna za vegje gostinske obrate. Imamo tudi
ucilnice za strezbo, kier spoznavate vse oblike dela v strezbi: strezba
gostom za mizami, delo za focilnim pultom, privadite se delu z gosti-
niskimi aparati ... Tisti, ki vas zanima delo v turizmu, boste imeli pouk
v specializiranih racunalnisko opremlienih ucilnicah, kjer boste usvojili
znanie, ki ga mora imeti dober turisticni delavec.

Prakii¢no izobraZevanje izvajajo visoko usposoblieni ucitelji, ki so svoje
znanije oplemenitili z delom doma in v tujini. Tako boste imeli izjemno
priloznost pridobiti znanje in spremost pri strokovnjakih, ki izvrsio po-
znajo razmere in potrebe v gospodarstvu.
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Prakti¢no izobrazevanije pri delodajalcu

Dijaki boste imeli moznost del znanja usvojiti pri delodajalcih. Ucilnice
bo takrat zamenijalo delo v resni¢nem delovnem okolju pri najuspe-
$nejsih gostincih in turisficnih podiefjih nasega obmogja. Mnogi boste
po zakljugenem 3olanju tu dobili tudi svoje prve redne zaposlitve. Ze
po prvem lefu Solanja na nasi Soli boste znali dovolj, da boste lahko
opravljali pocitnisko delo na podrogju, za katerega se izobrazujete, in
zasluzili evro ali dva ter tako videli, da je delavnost vrlina, ki omogoca
lepse Zivlienje.

Interesne dejavnosti
Vse lefo bomo na 3oli skrbeli, da vam pri nas ne bo dolgéas. Pestre
interesne dejavnosti so za vas sicer obveza, a so dijakom vedno v
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veselie. Na Soli pripravljiamo $portne in naravoslovne dneve, tecaije,
raziskovania, tekmovanja, hodimo v kino in gledalis¢e, odpravimo se
na strokovne ekskurzije, na prireditve, povezane s sfroko ... Dijoki lahko
svoj talent pokazete na festivalu 3-KONS, ki ga prirejamo $ole s Koso-
velove ulice. Z inferesnimi dejavnostmi spoznavamo nase okolje in se
pripravljamo na delo v njem.

V nadalievanju je le nekaj utrinkov iz akfivnosti, ki smo jih pripravili za
nase dijake.

Tekmovanja

Ce bi se posalili, bi lahko rekli, da ¢e na tekmovaniju ni dijakov Sre-
dnje Sole za gostinstvo in turizem Celje, potem tekmovanja
sploh ni. Redno sodelujemo na Gostinsko-uristi¢nem zboru, pomerimo
se v poznavanju piva ter vina, mesanju pijag; v znanju zgodovine, slo-
venicine za Cankarjevo priznanje, nemi¢ine, angleicine, sodelujemo
v 3portnih tekmovanijih, nasi tekmovalci se dobro odrezejo v odboj-
ki, nogometu ... Vsako leto tekmujemo na podrogju turizma, sodelu-
iemo tudi na likovnih natecajih. Ponosni smo na naziv eko3ola, zato
vsako lefo pokazemo svoje eko-veicine. Sodelujemo na tekmovaniju
Tuseva zvezdica, na katerem so nasi dijaki Nejc Sovi¢, David Volaviek,
Ziga Rakun in Marko Stoklas aprila 2019 zmagali na finalnem tekmovanju.

Krozki

Sola ni samo ucenie v razredu in pri pouky, tfemvec tudi druZenje na
kulturno-zabavnih prireditvah in dogodkih. Na voljo je ogromno kroz-
kov in dejavnosti, kjer boste lahko razvijali svoje sposobnosti in ure-
sni¢ili interese: likovni, glasbeni, matematiéni, geografski, racunalniski,
fotografski, zgodovinski, turistiéni, nogometni, eko-krozek, priprave na

razna tekmovania, bralna znacka v tujih jezikih, catering in zacemi ter
nadaljevalni krozek vodnikov zagemikov ...

Mednarodno sodelovanije

Ze od leta 2002 se uspesno prijavliamo v mednarodne projekte Le-
onardo da Vinci oz. Erasmus +, ki omogo&ajo nasim dijakom in uci-
teliem pridobivanje mednarodnih strokovnih in delovnih izkusenj. V
desetih letih smo navezali prijateljske stike s partnerji v Nem¢iji, Av-
striji, Spaniii, Italiji, Irski, Veliki Britaniji, Franciji, Belgiji, Norveski, Esto-
niji, Latviji, na Poliskem, Hrvaskem, Finski in Malii. leta 2018 smo
prejeli zlato jabolko kakovosti, saj smo v sodelovanju z delodajalci
v predmetnik uvedli dva nova modula, leta 2015 pa 3e listino ka-
kovosti, ki nam je omogocila, da vsako leto na izobrazevanie v tuji-
no posliemo ve¢ kot 50 dijakov. Izkuinje so nabirali v Spaniji, na
Irskem in Finski, v Dubrovniku ter stevilnih drugih kraijih. V prihodniih letih
bo dovolj moznosti za vse, ki si zelite nabrati delovnih izkugen] v tujini.
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Raziskovalne naloge

Raziskovalna dejavnost poteka v okviru obéinskega gibanja Mladi
za napredek Celja. Med mladimi na 3oli je vedno vel raziskovalni
duh in vedno znova spostujemo napore raziskovalcev in strokovno za-
gnanost njihovih mentorjev. Mladi raziskovalci tako spoznajo drugagen
nacin odkrivanja znanja.

Oddelek z evropsko in globalno dimenzijo

V olskem letu 2006/07 smo na Sredniji $oli za gostinstvo in
turizem Celje uvedli oddelek z evropsko in globalno dimenzijo. Le-
fos se lahko vanj vpise celotni program gastronomsko-uristieni tehnik.
Ucitelji v tem oddelku delo timsko nacriujemo, predvsem pa skupaj z
dijaki usvajamo prvine projekinega ucenja. V delo vklju€ujemo tudi no-
ravnega govorca. V fretiem lemiku dijakom poleg rednega u&enja treh
tujih jezikov pripravimo 3e tecaj ruicine ali $panicine. K nam namrec
prihajajo turisti iz razli¢nih koncev sveta, zato je zmoZnost sporazume-
vanja v tujih jezikih toliko bolj pomembna.

§port

Telovadnica je sodobno opremliena, pouk poteka tudi na zunaniih igri-
§¢ih in v trim kabinetu (fitnesu). Dobrim $portnikom omogo&amo prilagodi-
tev Solskih obveznosti, da lazje usklojujejo svoje $porine in $olske akfivno-
sti. Profesorji portne vzgoje pripravijajo ekipe za razliéna tekmovanija in
z njimi dosegajo lepe rezultate. Nasa ¥ola je dobra izbira za vse resne
$porinike, saj znamo prisluhniti njihovim potrebam in s posebno pogod-
bo prilagoditi izvajanje programa, da lahko intenzivno trenirajo, obenem
pa izpolnjujejo svoje Solske obveznosti. Mnogo vihunskih $porinikov je
uspesno konéalo nago 3olo, zato verjamemo, da boste med njimi tudi vi.

Ekskurzije

Za dijoke organiziramo $tevilne ekskurzije po Sloveniji in ostalih evrop-
skih drzavah. Doma se ustavimo v Ljubljani, Radovljici in na Bledu, dijo-
ki turisticne usmeritve pa nacrivjejo tudi ekskurzijo po razlienih predelih
Slovenije. Vsako leto obis¢emo partnerski 3oli v Pulju. Odhajamo tudi
na daljge ekskurzije: v Bratislavo, Miinchen, Prago, London, Toskano,
Rim in na Dunaj. Solske ekskurzije so izvrsina priloznost za vse, ki Zelite
Ze zgodaj zaceti odkri-
vati Evropo.

Zabava

Ker vemo, da je vsak
zacetek negotov, po-
klanjomo  prvim  letni-
kom obred, s katerim
iih sprejmemo  med
bodoce gostince in fu-

riste, Fazanovanje. Ko
minejo dijaska lefa, se
| poslovimo od najstaref-
Sih in predamo skrivno-
sti gostinskouristi¢ne
tradicije na zakljuénem
Strudl zuru. V lety
2008 smo tri 3ole s
&2 Kosovelove ulice prvi¢
pripravile nepozaben
festival 3-kons, ki je

prerasel v fradicionalno prireditev Kosovelovih firih. Poleg omenjenih
sol sodelujeta e Mestni kino Metropol in Mladinski center Celje. V lefu
2012 se nam je pridruZila e ena $ola, zato je sedaj 3-KONS festival
Kosovelovih firih.

Odprti kurikul

Odprti kurikul prinaga 3oli ure, ki jih lahko v soglasju s strokovno javno-
stjo razporedimo po svoje in vam ponudimo fisto znanie, ki ga najbolj
potrebujefe. Po teh dejavnostih se 3ola se posebej odlikuje in lo¢i od
ostalih $ol. Zaradi specialnega znanjo, ki ga boste pridobili pri nas,
boste lahko s ponosom rekli: »Solal sem se na Sredniji 30li za gostinstvo
in turizem Celje.«

TRILETNI PROGRAM
GASTRONOMSKE IN HOTELSKE

SPLOSNE ZNACILNOSTI

V tem programu se skrivata stara programa KUHAR in NATAKAR.
Ceprav je vas strokovni naziv po koncani izobrazbi GASTRONOM-
HOTELIR, boste tudi sedaj lahko svoje znanje specializirali za obe
podrogiji. Izbrali boste fiste module (predmete), ki vas najbolj zanimajo.
Tisti, ki Zelite delati v strezbi, boste izbrali module, ki prinasajo znanje
iz strezbe, drugi, ki bi Zeleli delati v kuhinji, pa fiste, ki so povezani s
kuharstvom.

|zobrazevalni program omogo&a pridobitev naslednjih nacionalnih
poklicnih kvalifikacij po postopkuy, ki je dologen s predpisi, ki urejajo
nacionalne poklicne kvalifikacije:

* pomocnik kuharja

* pomocnik natakarja

Ta novost omogoca, da Ze po enem letu olanja pridobite novo zna-
nje, ki vas usposablia za pomozna dela v gostinstvu. Delovno prakso
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boste opravljali pri priznanih delodajalcih s podrogja gostinsiva in si
znanje pridobivali z delom. Delodajalec vas bo spoznal ze med 3ola-
njem, zafo boste veliko laZje dobili zaposlitev.

Program froja fri leta. Solanje se zakljugi z zakljuenim izpitom iz sloven-
s¢ine in izdelkom oziroma storitvijo z zagovorom.

Splosnoizobrazevalni predmeti
Ti predmeti so skupni programu, ne glede na vaso usmeritev. Ker so
skupni, so tudi obvezni, in pri njih ne morete izbirati. Sestavljajo jih pred-
meti, ki jih poznate Ze iz osnovne Sole:

e slovens&ina (12 KT)'
e matematika (12 KT)

o 1ji jezik (9 KT)

e umetnost (2 KT)

* naravoslovie (6 KT)

e druzboslovie (6 KT)

e 3porina vzgoja (7 KT)

Strokovni moduli

V tabeli so vsi moduli, ki jih ponujamo. Modula M1 in M2 sta obvezna.
Med osfalimi pa veliajo naslednje omejitve:

Izmed rurmen® pobarvanih modulov morate zbrati 21 KT, nato pa 3e
6 KT med rumemntm (ki jih Se niste izbrali) in belfmi skupai.

Oznaka Naslov modula Izhirnost St.ur

M1 Osnove v gostinstvu obvezno 287 16
M2 Komuniciranje in poslovanie obvezno 8l 5
M3 Priprava posameznih skupin jedi izhimo 17 6
M4 Priprava rednih obrokov izbimo 150 8
M5 Priprava izrednih obrokov izbimo 108 7
Mmé Postrezba pija¢ izhimo 67 4
m7 Postrezha rednih obrokov izhimo 200 10
M8 Postrezha izrednih obrokov izhimo 108

M9 Eko turizem izbimo 81 5
M10 Kultura bivanja izhimo 81 5
mn Tekstilije izhimo 213 I
M2 Slovenske narodne jedi izhimo 50 3
M13 Delikatesna kuhinja izhimo 50 3
M4 Peka pic izhimo 50 3
M15 Peka peciva izhimo 50 3
M16 Priprava jedi pred gostom izhimo 50 3
mi7 Mesane pijace izhimo 50 3
M18 Slovenska ving izbimo 50 3
Mm19 Dekoracije izhimo 50 3
M20 Kreativnost izbimo 50 3
M1 Oskrba na domu izhimo 50 3

V primeru, da se odlogite za ta program, poleg njegovega imena na
obrazec za vpis dopisite tudi, kaj vas zanima (kuharstvo ali strezbal.

" KT = kreditne tocke

4-LETNI PROGRAM
GASTRONOMIJA IN TURIZEM
(240 KT)

SPLOSNE ZNACILNOSTI

V tem programu se skrivata stara programa TURISTICNI TEHNIK in
GOSTINSKI TEHNIK. Ceprav je va3 strokovni naziv po koncani iz-
obrazbi GASTRONOMSKO-TURISTICNI TEHNIK, boste fudi se-

daij lahko svoje znanje specidlizirali za obe podrog;i. Izbrali boste tiste

module, ki so znagilni za podrogje gostinstva, &e vas to delo zanima,
fer fiste, ki so znacilni za podro¢je turizma, e vas zanima ta vznemirljivi
poklic. Kot vsako lefo bomo tudi letos ponudili oddelek z evropsko
globalno dimenzijo. Po uspesno opravlieni poklicni maturi lahko
$olanje nadaljujete na vigjedolskem in prvostopenjskem visokosolskem
studiju. Lahko pa se odlocite za maturitetni te¢aj ali splosno maturo iz
enega predmeta. Tako se odprejo tudi moZnosti univerzitetnega 3tudija.
Program je primeren za ambicioznejse dijake, ki Zelijo doseci vec.
|zobraZevalni program ne omogoé&a pridobitve nacionalnih poklicnih
kvalifikacij po postopky, ki je dolocen s predpisi, ki urejajo nacionalne
poklicne kvalifikacije.

SREDNJA SOLA ZA GOSTINSTVO IN TURIZEM CELJE
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Program fraja $tiri leta in se zakljugi s poklicno maturo (3firi enote: Strokovni moduli
e slovenscina V tabeli so vsi moduli, ki jih ponujamo. Module, ki imajo oznako ob-
* gasfronomija in turizem s podjetnisivom vezno in so pobarvani s svetlo modro, morate nujno izbrati. lzmed
* tuji jezik ali matematika ostalih modulov morate zbrati 43 KT.

* izdelek ozirom storitev z zagovorom

Oznaka Naslov modula Izbirnost St ur KT
M1 Osnove gostinstva in turizma Obvezno 140 8
M2 Podjetnistvo in zakonodaja Obvezno 130 8
M3 Poslovno komuniciranie in IKT Obvezno 133 8
M4 Naravna in kulturna dedistina Obvezno 134 8
M5 Priprava rednih obrokov Izbimo 234 12
Mo Priprava izrednih obrokov Izbimo 230 12
M7 Strezba rednih obrokov Izbimo 132 8
M8 Strezba izrednih obrokov Izbimo 130 8
M9 Turisti¢no spremljanie in vodenie Izbimo 230 12
o ;:/;tz(:l\gudrgs in prodaja turisticnih lzbirno 132 8
M Obdelava turisticnih informadij Izbimo 234 12
M2 Hotelska in receptorska dela Izbimo 130 8
?ploino:?obr:ieyalni predmet‘i q 5 o K Mmi3 Priprava dietnih jedi Izbimo 50 3
i predmeti so skupni programu, ne glede na vaso usmeritev. Ker so : X
skuppni, so tudi obvszm,pin Sri niih,ne mirete izbirafi. Sestavljajo jih pred- 4 Catering zbimo 20 3
mefi, ki jih poznate Ze iz osnovne Sole: M15 Estetika in senzorika Izbimo 50 3
* slovenicina (24 KT)? M6 Kulinarika in vina v Slovenii in svetu | lzhimo 50 3
* jtalijan3¢ina (8 KT) m7 Animacija Izbimo 102 6
¢ m?fgmofiko (19 KT) mig Organizacija turisticnih storitev Izbimo 105 6
: 18:: :Z;:t (ZQ?SKKTT)) M9 Dopolnilne dejavnosti v hotelu Izbimo 50 3
« uUmetnost (3 KT) M20 Turisti¢no destinaciiski menedzment | Izbirno 50 3
« zgodovina (5 KT) M2 Restavracijsko slasicarstvo Izbimo 50 3
L Socologior thimo [3 K K| e | |50 | 3
 psihologija; izbirno (3 KT)*
e fizika (3 KT) V primeru, da se odlocite za ta program, poleg njegovega imena na
« kemiia (3 KT) obrazec za vpis dopisite tudi, kaj vas zanima (turizem ali gostinstvo).
« biologija (3 KT) Vsi, ki bi zeleli obiskovati oddelek z evropsko in globalno dimenzijo,

« ¥portna vzgoja (14 KT) dopisite, da ste kandidati za EGD.

* Izberemo enega izmed izbirnih predmetov.

2 KT = kreditne tocke
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PROGRAM 3 + 2
GASTRONOMIJA (120 KT)

SPLOSNE ZNACILNOSTI

Ta program je namenjen vsem, ki so uspe$no kon&ali friletno srednjo

poklicno $olo in pridobili ustrezno znanje. V nadaljnjih dveh letih $ola-

nja pridobite strokovni naziv GASTRONOMSKI TEHNIK. Po uspesno
opravlieni poklicni maturi lahko $olanje nadaljvjete na visjesolskem in
prvostopenijskem visokoSolskem $tudiju. Lahko pa se odlocite za ma-
turitetni te¢aj ali splosno maturo iz enega predmeta. Tako se odprejo
tudi moZnosti univerzitetnega $tudija. V programu pozdravljamo vse, ki
ste se odlocili nadgradifi svojo dosedanijo izobrazbo.

|zobraZevalni program omogoca pridobitev naslednje nacionalne
poklicne kvalifikacije po postopku, ki je dolocen s predpisi, ki urejajo
nacionalne poklicne kvalifikacije:

* vodja cateringa

Po dveh lefih se program zaklju¢i s poklicno maturo iz tirih enot:
e slovenicina

e gastronomija in furizem s podjetnistvom

e tuji jezik ali matematika

* izdelek oziroma storitev z zagovorom

Splosnoizobrazevalni predmeti
Ti predmeti so skupni programu, ne glede na vaso usmeritev. Ker so
skupni, so tudi obvezni, in pri njih ne morete izbirati. Sestavljajo jih pred-
meti, ki jih poznate Ze iz osnovne 3ole:

e slovenicina (13 KTP

¢ matematika (10 KT)

e 1uji jezik (13 KT)

e umetnost (2 KT)

e zgodovina (2 KT)

e geografija (2 KT)

* sociologija; izbirno (2 KT)*
* psihologijc; izbimo (2 KT)*
e fizika (2 KT)

e kemija (2 KT)

e biologija (2 KT)

¢ informatika (3 KT)

e 3porina vzgoja (7 KT)
* |zberemo enega izmed izbimih predmetov.

5 KT = kreditne tocke

Strokovni moduli
V tabeli so vsi moduli, ki jih ponujamo. Me€lri so obvezni, izmed osta-
lih pa lahko 3ola oziroma dijak izbere module v visini 6 KT.

Oznaka Naslov modula Izbirnost $t. ur KT
M1 Receptorska dela obvezno 75 4
M2 Naravna in kulturna deditina obvezno 134 8
M3 Oblikovanje gostinske ponudbe obvezno 75 4
M4 Obroki in dogodki z animacijo obvezno 364 16
M5 Priprava dietnih jedi izbirno 50 3
Mé (atering izbimo 50 3
W Pripovo e pre gostom izbirmo 50 3

in meSanje pija¢
M8 Kulinarika in vina v Sloveniji in svetu | izhimo 50 3
M9 Hotelska in gospodinjska dela izbimo 50 3
Mo Turistitno destinacijski menedZment izhimo 50 3
M Restavracijsko slasticarstvo izhimo 50 3
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ZAKAJ IZBRATI SREDNJO SOLO
ZA GOSTINSTVO IN TURIZEM
CELJE?

ZARADI STROKOVNOSTI

Srednja 3ola za gostinstvo in turizem Celje je Ze vrsto let med najbolisi-
mi $olami na Slovenskem, ki izobrazujejo dijake na podrogju gostinsiva
in turizma. Svojo kvaliteto dokazujemo z vsakoletnimi vrhunskimi uvrsti-
tvami na Gostinsko-uristiénem zboru, nasi dijaki z menforji redno sode-
lujejo na vidnih prireditvah po vsej Sloveniji. Prav skupina nasih dijakov
ie z menforjem pomagala pri pogostitvi angleske kraljice.

ZARADI OPREMLJENOSTI

Ceprav mnoge 3ole ponujajo programe, ki jih izobraZujemo na nasi
%oli, se malokatera ponaia s tako profesionalno opremo, kot jo imamo
na Srednji $oli za gosfinstvo in turizem Celje. Imamo stiri profesionalno
opremliene kuhinje, kjer bodo¢i kuharji dodobra spoznajo inventar in
aparature, s katerimi se bodo sre¢evali v velikih kuhinjah. Dijaki se pri
pouku srecajo z vsemi pomebnejiimi nopravami, ki jih mora poznati
sodoben kuhar pri svojem delu.

Pouk strezbe poteka v dveh velikih in eni mali ucilnici strezbe. Vse ucilni-
ce so opremliene kot gostinski obrati, zato je ucenije pri nas foliko bolj
zabavno. Dijaki spoznajo vse procese in naprave, ki jih mora poznati
bodo¢i gostinski delavec.

Prakfieni pouk turizma poteka v specializiranih v&ilnicah, kjer
so na ra¢unalnikih namesceni programi, ki jih turisticni delo-
vec sre¢a v hotelih. Tako pridobivanje znanja ne poteka
teorefiéno, ampak v avtenti¢nem delovnem okolju.

Pouk strokovnih in splodnoizobrazevalnih predmetov pote-
ka v modemih ucilnicah, ki so vihunsko tehnolosko opremliene.
Poleg omenjenega 3ola dijakom nudi prostorno jedilnico s fo-
plimi obroki, moderno $portno dvorano s fitnesom, veliko knjiznico,
predavalnico, prostforno notranje dvorisce, zeliséni vrt, frio in $e bi lahko
nasfeval.

ZARADI DIJASKEGA DOMA IN MEDPODJETNISKEGA
IZOBRAZEVALNEGA CENTRA

Od lefa 2014 upravljamo z Dijaskim in 3fudentskim domom Cele.
S 450 lezigci je Srednja 3ola za gostinstvo in turizem Celie kljueni
element srednje3olskega izobraZevanja in 3tudija na Celiskem. MIC
nudi moZnost tesnega sodelovanja izobrazevalnih insfitucij z bodogimi

o

STROKOVNI SODELAVCI

NIESOLE ZA GISTISTYD INTURZE

PRI 1Z0BRAZEVANJU

Z ™ srEmany

Erasmus+

delodaijalci, zafo je izobrazevanje pri nas vedno izobrazevanie s pri-
hodnosfio.

ZARADI ODPRTOSTI V SVET

Za mednarodne projekie mobilnosti smo prejeli Ze &firi zlata jabolka ka-
kovosti. Sola se Ze vrsto let odlikuje z izvrstnimi povezavami s tujino. Nasi
dijaki poglabliajo svoje znanie pri nasih partneriih v Franciji, Spaniji, Svici,
Awvstrii, Estoniji, na Finskem, Irskem in Malti. Vsako leto se naboru drzav,
s katerimi sodelujemo, pridruzi $e kaksna. Tudi v prihodniih letih bo za
vse dijake, ki jih zanima izobrazevanje v tujini, veliko moznosti v okviru
programa Erasmus +, ki ga na nasi $oli dobro poznamo.

ZARADI AKTIVNOSTI
Vsako leto ¢aka nage dijake cela paleta aktivnosti. Zagne
se s Svefovnim dnevom turizma, nadaljuje s prireditvijo
3-kons in DIFlfestom, sledi Gostinsko-turisticni zbor in cela
kopica tekmovanj z razli¢nih strokovnih podrocij. Omenimo
Se Solske prireditve, kot je predaja klju¢a, sprejem novincev, ra-
zne predstave ... V vsakem letniku vas cakajo ekskurzije - izbirne in
obvezne. Na ekskurzijoh utrjujemo veicine projekinega dela in obi-
s¢emo Ljubliano, Budimpesto, Prago, Toskano in Rim. Vsako leto z dijaki
oddelkov EGD pripravimo e ve¢ projektov, obis¢emo pa tudi partner-
ske 3ole doma in v tujini. Sola ponuja ogromno interesnih dejavnosti:
catering, fofografija, zbor ...

ZARADI SODELOVANJA Z LOKALNO SKUPNOSTJO
Dijako opravljajo prakti¢no usposablianje z delom pri najboljsih podie-
fiih s podroc¢ja gostinstva in turizma v nasi regiji. Delodajalci z veseliem
nosijo znak Partner SSGT Celje.
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VTISI O SOLI

Blaz Kostanjsek

Svojo strokovno pot sem zacel na Srednji 3oli za gostinstvo
in turizem Celje. Ker me je kuhanije veselilo Ze od malih nog,
je bila odlocitev zanjo zame edina mozna. Solanje sem
nadaljeval na Visoki strokovni $oli za gostinstvo in turizem

4 Maribor. Svoje znanje sem dopolnjeval v 3tevilnih priznanih
restavracijah doma in v Evropi, npr. v hotelu Parador del la Granja, hotelu
Kempinski v Bahii in - med vsemi najbolj znani restavraciji El Celler de Can
Roca, ki se ponasa kar s tremi Michelinovimi zvezdicami. Pri nas sem sodeloval
v Sovu Gostilna is¢e efa, kjer mi je za las usla zmaga. Znanije je potrebno
vedno dopolnjevati, zato se veselim izobrazevanja pri Sasuju Laukkonenu
- priloznosti, ki mi jo je prineslo drugo mesto v $ovu, morda pa me bo pot
zanesla v Francijo ali Spanijo ... vse poli so odprte. Srednja 3ola za gosfinsivo
in turizem Celje je izvrsten zacetek poklicne pofi.

Borut Jovan

Da bom svoje Zivlienjsko poslanstvo odkril v kuhinji, sem slutil
ze kot ofrok. Ni¢ ¢udnega, da sem se odlo¢il za Solanje na
Srednji 3oli za gostinsivo in turizem Celie. Znanje, ki sem
ga pridobil tu, mi je nudilo izvisino osnovo za poznejse

nabiranie izkugenj v tujini.

Delal sem z najvecjimi evropskimi kuharskimi mojstri: v restavraciji La Subida
v ltaliji in hotelu Evian Royal Park v Franciji, oba se ponasata z Michelinovo
zvezdico, Spanski temperament v kuhinji sem usvajal v restavraciji Hisop v
Barceloni, soustvarjal sem z Ano Ro3 v Hisi Franko in nato postal chef v hotelu
Livada. V danski prestolnici Kopenhagen sem v restavraciji Geranium, ki ima
dve Michelinovi zvezdici, svoje znanje 3e izpopolnil, nato pa se odlodil, da je
¢as za samostojno pot.

Zan Tominsek

Po koncani osnovni 3oli sem najprej izbral drugo 3olo, a sem
se kmalu odlo¢il, da bom sledil srcu, zato sem se odlo¢il za
Srednjo 30lo za gostinstvo in turizem Celje. Vpisal sem se v
triletni program, ker me je od nekdaj veselilo delo z ljudmi. V
Soli sem pridobil veliko teoreticnega in prakti¢nega znanija,
ki sem ga nadgradil na vsakolemi praksi, ki sem jo med drugim opravljal tudi
v hotelu Mons. Po kon&ani friletni 3oli sem nastopil v Sovu Gostilna isce sefq,
kier sem dosegel ve¢, kot sem na zagetku pricakoval, saj sem se uvrstil med
tri najuspesnejse tekmovalce. Znanije, ki sem ga dobil na 3oli, mi je prislo se
kako prav - v ovu sem se lahko uéil hitreje, ker pa sem navajen delati, sem

uspesno opravil izzive, ki so me cakali. Ze med opravijanje prakse sem dobil
ve¢ ponudb za sluzbo, po sovu Gostilna is¢e 3efa, pa kar dezujejo. Odloil
sem se, da bom nadaljeval 3olanje, saj je zame izobrazba zelo pomebna. V
kuhinji si sam svoj umetnik, vsak dan prinese nove priloznosti za dokazovanie.

Doc. dr. Mitja Jeraj

Obiskovanje SSGT Celie me je opremilo z nujno potrebnimi
ves¢inami za Zivlienje. Moznost spoznavanja dela z ljudmi
in u€enja psihologije v praksi pri petaijstih mi je spodbudila
razmisljanje o sebi, o svojih nadalinjih ciliih. Pri delu, kjer
ie rezultat popolnoma odvisen od zadovoljstva strank, ni
blefiranja. Naugil sem se, da je uspeh 100-odstotno odvisen samo od mene, da
je potrebno k delu vedno pristopiti maksimalno pripraviien, ter da je potrebno
vse ljudi okoli sebe v za&etni fazi sprejemati sposiljivo, enako; naj bo to petletni
ofrok ali pa eminentna oseba v zrelih letih. Cenim profesionalnost osebja na
soli - poleg podajanja znanjo, so dijakom prenasali tudi pozitivne vrednote:

samozavest, strokovnost, marljivost idr. Pot me je po srednii 30li peljala v vode
podjetnisiva, ekonomije in raziskovanja, kjer se danes pretezno udejstvujem.
Dokfor znanosti sem postal na Ekonomski fakulteti v Ljubljani, habilitacijo v naziv
docent pa sem pridobil na GEA College-u.

Eva Bogdan

Na moji strokovni poti mi je Srednja 3ola za gostinstvo in
turizem Celje postavila trdne temelje za razvoj poklicne poti.
Profesorji, ki so me ucili prakliéne predmete, so mi $e sedqj
velik vzor. Nijihov pristop in nacin poucevanja mi je ostal v
lepem spominu. Brez znanja, ki sem ga usvojila na SSGT
Celie, ne bi bila tam, kjer sem sedai. Vso to pridoblieno znanje sedaj prenasom
na Studente gostinstva in turizma. Po srednji 3oli sem se izobraZevala na Visji
strokovni 3oli BIC Ljubliana, kjer sem sedaj tudi zaposlena. Sem vodia 3olske
kavarne in mentorica Studentom. Predstavila sem se tudi na razlicnih tekmovaniih
- od barmansiva do barista in dosegla odli¢ne rezultate. Srednja 3ola za
gostinstvo in turizem Celie, resni¢no hvala za vse pridobliene kompetence na
podro¢ju gosfinstva.

Anita Breznik
leta 2001 sem prvi¢ prestopila prag SSGT v Celju, prvic
kot ¢isto prava dijakinja. Profesorji so bili sprva malo stroZji,
potem ko smo se navadili eni na druge, pa se je med
nami razvil prav zares frden odnos na podlagi katerega
ke so vezi z nekaferimi mo¢ne $e vse do danadnjih dni. In
=% ravno celoten uéni proces, strokovnost in  spro¥cenost
profesorjev, zdruZevanje strokovnega/teoreti¢nega s prakfi¢nim, izkoriscene
moznosti sodelovanja v razli¢nih raziskovalnih projektih (Mladi raziskovalci) ter
projekiih mobilnosti ([Movit in Leonardo da Vinci) so zagrtali mojo mogno Zeljo
po poklicni poti, ki jo deloma Ze opravljam, po konanem studiju programa
Marketing (modul Odnosi z javnostmi] na DOBA Fakulteti za uporabne
druzbene in poslovne studije Maribor, ki poteka v celoti v online obliki, pa
se bo z nastopom delovnega mesta v Sluzbi odnosov z javnostmi tudi zares
uresnicila.

Barbara Hrovat
Kolektiv Srednie 3ole za gostinstvo in turizem Celje ima veliko
prednosti in ena izmed njih je ravno ta, da takoj prepoznajo
liudi s cilii, ambicijami in Zeljo po ustvarjanju kariere. Sola,
znana po bogati fradiciji, doseganju odli¢nih rezultatov,
N predvsem pa razumevaniju in pomoci dijakom, je pomembno
vplivala na mojo nadalinjo kariero. Ceprav poti nisem nadaljevala v turizmu, mi
je Sola s svojim na¢inom izobraZzevanja, vzgoje in z vsemi drugimi obsolskimi
dejavnosimi zelo pomagala pri oblikovanju osebnosti in samozavesinega
nastopa v Zivlienju. Ce bi imela moznost, bi e danes ponovila vsa firi leta
izobrazevanja, obkrozena z istimi ljudmi in istimi dogodki. Bilo je nepozabno.

Blaz Habjan

Srednja 3ola za gostinstvo in turizem Celje je zelo vplivala
na mojo poklicno pot. Znanje, ki sem ga dobil med
solanjem, sem lahko zelo dobro uporabil. Pomagalo mi je
pri usvojitvi Stevilnih priznanj, posebej dveh zlatih priznani
na kulinarienih olimpijskih igrah in zlatega priznanja na
svetovnem kulinari¢nem prvenstvu. Sem zelo ponosen na svojo srednjesolsko
izobrazbo, saj mi zelo veliko pomeni in sem iz srca hvalezen vsem profesoriem,
ki so me tako dobro poducili.

Gregor Janezi¢

Maoiji spomini na srednjo Solo so iziemno lepi. Ze ob vpisu
sem bil zelo presenecen, kako so se profesoriji odzvali in se
zaradi mojega zdravsivenega stanja odlodili za individualen
pristop in hodili k meni domov. V lepem spominu mi je ostala
raziskovalna naloga v tretiem letniku, ko smo skupaj s 3e
tremi so3olkami naredili nagrt poti za ljudi s posebnimi potrebami v Logarski
dolini. Nekaj prav posebnega je bilo na koncu ¢efrtega letnika pisanje mature
pred komisijo. S pomocjo profesorice, ki je pisala po mojem nareku, sem
maturo opravil zelo dobro.

Naijve&je presenecenie pa je bilo, ko so mi profesorji ob uspeino kon¢anem
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solanju za nagrado podarili izlet v Barcelono in ogled nogometne tekme. Stiri
leta, preZiveta na Srednii oli za gostinsivo in turizem, so bila zame posebno
dozivetje, ki ga ne bom nikoli pozabil in bom vsem vedno hvalezen za vse,
kar so mi dali.

Jasmina Smaréan

SSGT Celie je ponujala ogromno moznosti za razvoj
posameznika tako v smislu splogne razgledanosti kot tudi
v osebnosinem razvoju. Sola mi je omogodila odlicno
popotnico v Zivlienju. Dobila sem velik spekter znanja na
raznih podrogjih, posebej velia omeniti razsiritev znanjo na
jezikovnem podrogju, kar je v tem &asu pomembno. Poleg tega sem pridobivala
samozavest in samosfojnost preko vseh glasbenih nastopov, v katerih sem bila
redna udelezenka. Krepila pa se mije tudi kreativnost, saj so nas ugitelji vzirajno
vzpodbujali, da smo bili vkljueni v razli¢ne idejne projekte.

Celomi %olski kolektiv mi je bil tudi v veliko podporo, da sem lahko poleg
Solanja sodelovala pri zelo uspesni skupini Navihanke. Lepi spomini, dobra
prijateljstva, odli¢no pocutje, pridobitev znanja in $e bi lahko nastevala, vse to
so ¢arobna darila Srednje Sole za gostinstvo in turizem Celje.

Ken Ograjensek

Moram re¢i, da je bilo v&asih tezko, ker nisem imel veliko
Casa. Ampak vseeno se je dalo uskladiti 3port s Solo, le malo
ve¢ truda je bilo potrebnega. Brez pomogi profesorjev bi
bilo to seveda dosti teZje. Z njihovo pomocjo sem bil zelo
! zadovolien in sem jim $e danes zelo hvaleZen. Veliko so
pomagali $portikom in jim 3li na roko.

Sedaj se ukvarjam le s hokejem, ker zaradi napornega umika in potovani
nimam ¢asa za kaj drugego.

Kristijan Kolenc

Solo hranim v prav posebnem koficku v srcu in spomini nanjo
so zelo lepi. Srednja 3ola za gostinstvo in turizem sicer na
mojo poklicno pot ni najbol; vplivala, dala pa mi je znanje
in prave usmeritve, po katerih sem enostavno razpel jadra
in jodral dalie na Ekonomsko fakulteto v Ljubliano. Poleg
poklica, ki ga opravljam, sem tudi ¢lan enega najuspednejsih ansamblov v
Sloveniji, Ansambla SPEV. Fantie zaznamujemo narodno-zabavno glasbo pri
nas in upam, da nam bodo glasovi 3e dolgo sluZili ter da se bomo vedno tako
dobro razumeli.

Iztok Gumzej
SSCT Celie je bila in ostaja zelo zahtevna in priznana
strokovna 3ola. Pecat uspesnosti ji dajeta jasna vizija in
perfekinost. Dijakom omogoca pridobitev pomembnih
osnovnih znanj, brez katerih ne more§ graditi kariere ali
: osebnostno rasti. Za tiste dijake, ki Zelijo ve&, pa omogoca
izzive na tekmovanijih, kar 3e vedno spremljam. Tako ni nakljugje, da prav s
celiske 3ole prihaja toliko uspesnih kuharjev, natakarjev in nasploh turisticnih
delavcev, cenjenih doma in v tujini. Uspedno delo tudi v prihodnjel

Matic Kriter

Solanje na SSGT mije omogodilo celovit razvoj razumevanja
temeljev gostinske stroke in furisticne dejavnosti. Z udelezbo
pri izvajanju vseh vrst izrednih dogodkov v imenu $ole so mi
profesorji omogocili neomejeno Stevilo ur pri pridobivaniju
dodatnih praktiénih izkusenj iz gostinstva.

Udelezba v mednarodnem projekiu leonardo da Vinci
mi je odprla nove dimenzije dojemanja gostinske in hotelske dejavnosti ter
osebnega razvoja, tako da sem na podlagi izjemnih izkusenj iz tega projekia
nadalieval s 3tudijem na hotelski 3oli César Ritz v Svici in z nadaljnjim delom

v fujini.

Po sedmih letih Zivlienja v Spaniji, Skotski, Svici, ZDA, Avstraliji in karibskih

drzavah sem se odlo¢il, da nadaljujem svojo kariero na domacih tleh.

Jasmina Jurgec

Na 3olo imam &udovite spomine. Poleg novega znanja (ne
le) o turizmu z odli¢nimi profesorji, sodelovanija pri $fevilnih
solskih  projektih in zabavnih druzenj v Solski avli sem
spoznala tudi dobre prijatelie za vse Zivlienje. Pridoblieno
znanje je bilo temelj za uspesen zaklju¢ek magistrskega
studija na FTS Turistica Portoroz in mojo frenutno zaposlitev kot »Spa manager
assistant« v obalni hotelski druzbi. SSGT Celie je najbolisa izbiral

Tina Smit

Srednja 3ola za gostinstvo in turizem v Celju je 3ola, ki
daje navdih in inspiracijo vsem fistim, ki si Zelijo sluZbe, ki
vkljueuje sodelovanie in komunikacijo z mnogimi ljudmi. Na
SSGT sem si izbrala smer turizem in vsa &tiri leta, ki sem
iih prezivela v 3oli, so bila prekrasna in nepozabna. Danes
vem, da je turizem moja sfrast, tu sem nasla sebe in Zelim biti vse Zivljenje
povezana z njim. Kot dokaz moje velike Zelie po delu v turizmu so Rimske
Terme, kjer opravljam studentsko delo wellness receptorke.

Peter Zaversek
Po koncani osnovni Soli sem izobraZevanje nadaljeval v
Srednji 3oli za gostinstvo in turizem v Celju. Pouk je potekal
! EPY se v stari 3oli, kjer so bili pogoji skromneijsi od sedaniih, sqj
'\C )‘t smo imeli le eno ucilnico za strezbo in dve kuhinji.

- L ’ Z zeno sva do nedavnega vodila gostilno Francl. Veliko
dijokov Srednje Sole za gostinsivo in turizem Celie je pri nas opravlialo

b |

prakii¢no usposablianje z delom.

Janez Zagar

7e kot ofrok sem sanjaril o poklicu gostinca, saj sem zelo rad
pomagal pri pripravi ter kuhanju domagih tedenskih  kosil.
Svojo zeljo sem uresnicil z vpisom na Srednjo gostinsko
in furisticno Solo v Celju. V prvem letniku sem bil izbran v
3olsko delovno ekipo, s katero smo sodelovali na vseh veejih
prireditvah v Celju in protokolarnih pogostitvah v Liubljani. V drugem letniku sem
bil po predlogu utitelja strezbe prof. Edvarda Kuznerja izbran v ekipo, ki je
sodelovala na slovenskem festivalu vin. Na omenjenem fesfivalu sem pridobil
mnogo izkuSenj in poznanstev iz vrst znanih slovenskih in tujih vinarjev, kjer
Se danes sodelujem in pomagam kot strokovni sodelavec. V cetrtem letniku
smo s 3olsko delovno ekipo sodelovali na pomembnih protokolamih prireditvah
ob predsedovaniju Slovenije Evropski uniji ter sprejemu evra. Prav tako smo z
ekipo pomagali pri vseh vecjih pogostitvah v Cankarjem domu v Ljubliani, na
Liubljanskem gradu, Gospodarskem razstaviscu ipd. Za konec lahko povem,
da so bila zame leta Solanja na Srednji gostinski in turisti¢ni 3oli v Celju
najlep$a in najboljsa lefa. Posebno hvalezen sem uéitelju strezbe, prof. Edvardu
Kuznerju, ker me je z svojimi bogatimi prakficnimi izkudnjami ogromno nauéil ter
mi pomagal na poti pri oblikovaniju v uspednega gostinca.

Saso Farcnik

Mene je ze v osnovni Soli nekako vleklo v gostinsivo, saj sem
doma vedno zelo rad pomagal pri kuhanju in pecenju. Vpisal
sem se na Srednjo $olo za gostfinstvo in turizem. Najbolj
od vsega so se mi v spomin viisnile ure prakse kuharstva
kot strezbe. Sodeloval sem pri skoraj vsaki prireditvi, bil sem
predsednik dijaske skupnosti, ¢lan igralnega ansambla, ¢lan sveta 3ole ... Ker
smo se za poklic gostinskega tehnika eni dijaki bolj zanimali kot drugi, smo
profesorjem dostikrat priskocili na pomo¢ pri organizaciji in pogostitvi raznih
prireditev. Skozi celotno 3olanje sem si tako pridobil zelo veliko izkuzen; izven
3ole na raznih pogostitvah. V 3oli sem bil izbran tudi v ekipo, ki je kuhala na
gostinsko-uristiénem zboru, ki je bil fisto leto v Portorozu, kjer smo na tekmovaniu




SREDNJA SOLA ZA GOSTINSTVO IN TURIZEM CELIE

DIJASKI IN STUDENTSKI DOM CELJE

11

dosegli zlato medaljo. Sola mi je resda dala osnovno znanje, a tega moras
sam nadgrajevati, od vsakega posameznika pa je odvisno, kako bo to znanje
izkoristil. Sam sem Ze dobra tri leta zaposlen kot kuhar v gostilni Francl. Delo
mi dopuséa kar nekaj kreafivnosti, sam pa znanije stalno nadgrojujem z raznimi
te¢aji in izobraZevanii.

Primoz Vodeb

Ze zelo zgodaj sem vedel, da Zelim postati kuhar. V trefiem
letniku smo za&eli hoditi na tekmovania, kjer smo Ze od vsega
zagetka posegali po najvigjih odligjih. Po koncanem frileinem
programu sem se vpisal 3e v program 3+2. Takrat sem poleg
obvezne prakse Ze redno pomagal v Hotelu Zonta in ostalih
odliénih lokalih po Sloveniji, kier sem pomagal pri priprave hrane, cateringih in
tekmovanijih. Pomagal sem tudi pri pripravi finger fooda na GTZ, kjer sva z vodjo
kuhinje osvojila zlato medalio. Ze takrat pa sem bil &lan mladinske kuharske
reprezentance.

Srecko Kokli¢

Velikokrat me pot zanese na Srednjo Solo za gostinstvo in
turizem v Celju, za katero lahko re¢em, da je z novo stavbo
v Kosovelovi 2 dobila nove razseznosti. Govorimo lahko
o 30oli naslednjega desetlefja. Strokovnost, ki jo je cutiti v
vseslovenskem prosforu in zanimivi programi so vodilo, ki
daje na znanje, da Sola Zivi, ustvarja in gre v korak s ¢asom. Kar nekaj ¢asa
ie minilo, odkar sem se na njej izobrazeval za kuharja. Danes sem svetovalec
na Turistiéno gostinski zbornici Slovenije pri GZS, sekretar Drugiva kuharjev in
slascicarjev Slovenije ter predsedujo¢i ¢lanicam WACS juzne Evrope.

Jure Zdolsek

Lahko re¢em, da sem na 3oli prezivel &firi cudovita leta, ki so
bila polna pridobitve novih znanj, sprva iz teorije gostinstva,
kasneje tudi iz ogromno prakse, le ta pa je v tem poklicu
vsekakor najbolj pomembna. Da je 3ola res na vrhunski
ravni, kaZejo vsi rezultati njenih dijakov na tekmovaniih, ki so
povezani z gastronomijo, postrezbo vin, turizmom... Kasneje sem se odlocil za
$tudij ekoloskega kmetovanija na fakulteti za kmetijstvo in bio-sistemske vede v
Mariboru. Zivim namreé na lepi kmefiji v sami blizini Slomskove Ponikve. Ne
promoviramo se kot klasi¢ni kmeeki turizem, temve¢ kot hisa s tradicijo, ki se
ponasa z letnico 1824.

Leon Le$nik, mag. manag.

Ce bi 3e enkrat izbiral karierno pot, bi izbral SSGT.

Z odlienim uspehom sem kon&al smer kuhar fer kasneje

/1/? " 3e smer gosl‘irski (r;ehmk. Pg konéanesm izokbrziTvon]u

7)), sem se zaposlil pri Gostis¢u Storman v Savinjski dolini ter

%/////////m pozneje pripPoéﬁz\ovem{eA Zelel sem nodgrodi‘ﬁ izobrazbo,

zato sem 3olanje nadaljeval in leta 2014 konéal strokovni magistrski 3tudij iz

managementa znanja. Bil sem predstavnik Studentov, sodeloval pa sem tudi z

avstrijsko nacionalno agencijo za kakovost.

Davor Mlinari¢

Ce sem povsem iskren, je bila moja pot na SSGT bol;
naklju¢je kot nacrina pot po opravlieni osnovni 30li, saj sem
se po neuspedni »avanturi« na gimnaziji v 2. letniku prepisal
sem. Kmalu sem ugotovil oziroma izkusil, da je bila ta
sprememba v mojem primeru korak v pravo smer. Ce sedaj
pogledam nazaj, razlog za spremembo na bolje ni bil 3olski uspeh ali ocene,
pa& pa okolie. Tu imam v mislih profesorje in celoten »podporni sisteme, ki ga
sola nudi, namreg, oni so fisti, ki naredijo razliko v tvojem Zivlienju. Kaiti brez
te podpore in vzpodbujanja s strani profesorjev (v mojem primeru izstopata
prof. Bumik in prof. Kokol, esar se vecina zave 3ele v kasnejsih lefih, ne bi
nikoli zacel, kaj 3ele uspesno kon&al podiplomski $tudij zgodovine na Filozofski
fakulteti v Liubljani.

Petra Podgrajsek

V Termah Zrece sem od junija 2012 zaposlena kot vodja
hotelskega gospodinjsiva. V prvem letniku Srednje 3ole
za gosfinstvo in turizem Celje sem se na praksi v Termah
Zrece prvi¢ srecala z delom v turizmu. Ves &as Solanja sem
opravljala delo v hotelu. Teorija v 3oli in prakficno delo v
hotelu. Odli¢na kombinacija. Srednja 3ola mi je dala vse osnove, ki sem jih
potrebovala.

dr. Vlado Kotnik

Srednja $ola za gostinstvo in furizem Celie me je opremila
z odli¢no popotnico ne le kakovostnih znanj in prepotrebnih
vedtin, pac patudi dragocenih &loveskih kvalitet in Zivljenjskih
izkusenj. Moje srednjesolske profesorice in profesorji so mi
bili vzor, iz katerega sem lahko ¢rpal najbolise energije za
lastno pot, in ostajajo pozitiven zgled, za katerega sem zelo hvalezen. Tudi po
njihovi zaslugi se je moje kasnejse izobraZevanje odvijalo tako uspeino.

Po kon&ani sredniji 30li leta 1994 me je moja izobraZevalna pot vodila na
Filozofsko fakulteto Univerze v Ljubliani, kjer diplomiral iz sociologije kulture in
filozofije, na ISH - Fakulteti za podiplomski humanisti¢ni studij v Ljubljani sem
nato e doktoriral iz antropoloskih znanosti. K moji Zivljenjski poti je pomemben
delez prispevala tudi iziemno pozitivna mladostna izkudnja in priloznost, ki sem
ie bil kot dijak delezen na Srednji 30li za gostinstvo in turizem Celje.

Klemen Zupanc

V Zasu obiskovanja srednje Sole sem spoznal, kako
pomembne so odlocitve, ki jih sprejmes sam. Georg
Christoph Lichtenberg je rekel: »Dokler vsi enako mislimo, ne
misli nihée prav.« Zato ravnam po svojem motu: Igraj svojo

igro.

Katja Brezovnik

Srednja $ola za gostinstvo in turizem Celje - 3ola, ki ti lahko
ponudi veliko in 3e vec! Ucitelji so prijozni, prilagodljivi ter
razumni. Poleg teoreficnega dobi§ e prakiicno znanje ter
dobre nasvete za Zilienje. Sola spodbuja tudi umetnost
ter kulturo, odlikuje jo tudi mobilnost, kar naredi 3olanje se
bolj zabavno. Sama sem bila &lanica vokalno indtrumentalne skupine, kar mi je
prineslo veliko dobrih prijateljev, izkusenj z nastopi ter moznost odhoda v tujino.
Na 3olo bom imela lep spomin in z veseliem jo bom kdaj obiskala.

Crt Erjavec

SSCT je prijazna in ravno prav zahtevna 3ola, ki ponudi dovoll
svobode za obsolske dejavnosti, kvaliteten osebnosini razvoj, hkrafi
pa $irino znanja, ki mi je pomagalo na naddljnji poklicni poti. Danes
vodim uspe3no in hitro rastoce podietie, ki zaposluje 25 ljudi.

Crt Erjavec, CEO podjefia Sigma-commerce, d.o.o

Marko Pavénik, Pavus
SSGT Celie ima odlicno mednarodno pisarno. Skrbijo

Pavus

Grad Tabor Lasko

tako za dijake, ki se na prakso odpravijo v tujino, kot tudi
za vkliu¢evanie nas delodajalcev v razne delavnice ter
tako skrbijo, da smo povezani s folo. Dijaki SSGT Celie

pri nas opravljajo delovno prakso in v bodoce si zelimo

sodelovanije $e povecati, saj verjamemo, da je za razvoj dijaka kljucen stik s
panogo $e preden dokonéa Solanie.

Galerija okusov

V' Galeriji okusov se izredno veselimo sodelovanja z
mladimi, saj menimo, da je nabiranje prakti¢nih izkuen;
pomembno pri izobraZzevanju dijakov. S kreativnim in svezim
pristopom Zelimo mladim predati veselje do tega poklica in

tako pripomoci tudi k razvoju kadra v slovenskem turizmu.
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VPIS - LE DVA KORAKA

1. Obrazec MS52-1-1,20,/08 lahko kupite v knjigami, na volio pa je tud
na spletnem naslovu http://www.mizks.gov.si. Na prijavi navedite, za ka-
terega od freh ponujenih programov sfe se odlocili. Ob ime programa
dopisite 3e, katero podrocgje vas zanima: turizem, kuharstvo ali strezba.
Kandidati, ki vas zanima oddelek z eviopsko in globalno dimenzijo,

dopisite, da ste kandidati za EGD.
2. Do 2. aprila 2021 bomo nestrpno pricakovali vaso prijavo.

Ce ste se e prijavili na kakino drugo 3olo, ni¢ zato. Do 22. aprila
2021 lahko prijavo dvignete in jo prinesete k nam.

Prinasanje dokumentacije, vpis in morebitne omejitve
Do 27. 5. 2021 vas bomo obvesitili, katere dokumente morate prinesti
k vpisu in kdaj bo dan, ko boste postali del nase sole. Obenem vas
bomo obvestili o morebitnih omeiitvah. V primeru omeiitve bomo kandi-
date izbrali po merilih, ki jih doloca 17. ¢len Pravilnika o vpisu v srednje
Sole. Pri izbiri se upostevajo tocke, ki jih kandidati dosezejo z u&nimi
uspehiv 7, 8., in 9. razredu OS. Uporabijo se zakljuéene ocene obve-
znih predmetov. Kandidat lahko dobi najvec 175 tock.

Vpisni pogoiji

Kon&ana osnovna 3ola ali nizja poklicna oz. njej enakovredna 3ola po
prej$njih predpisih. Stopnijo izobrazbe boste dokazali s spri¢evalom
o uspehu, ki ga boste prinesli v naso 3olsko svetovalno sluzbo. Ce vas
ob vsem tem veselijo sekljanje, rezljanje, pecenie, cvrenje, prazenje ...
ali pa vas mikajo &ari tujih jezikov, delo z ljudmi, skrivnosti organizacije
turizma fer strokovnih animacij, potem ... potem se bo na Srednji 3oli za
gostinstvo in turizem Celie kmalu odvilo najzanimivejie poglavie vase-
ga Zivlienja. Sola je od glavne avtobusne postaje oddaliena 5 min, od
zelezniske postaje pa 10 min hoje.

Toreje Vidimo se v sredo, 1. 9. 2021.
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SREDNJA SOLA ZA GOSTINSTVO IN TURIZEM CELJE
Kosovelova ulica 2, 3000 Celje

Telefon: 03/42 55 450, faks: 03/42 55 481
Solska svetovalna delavka: mag. Vida Lonéarié
Telefon: 03/ 42 55 484
E-posta: vida.loncaric@ssgt.si, stik v Microsoft Teams
Internet: www.ssgt.si
www.dijaski-dom.si
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